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Lundi

Menu du 1 au 7 decembre 2025

Rillettes de thon, pain de

Mercredi

Jeudi

Vendredi

==

Entrée e Betteraves BIO vinaigrette Chou fleur sauce cocktail
Déclinaison Blancs de poireaux
s/porc, végétarien vinaigrette

Sauté de poulet sauce =

Fondant de volaille ala =

Plat principal W dijonnaise Chili sin Came = Jambonneau au jus @ Normande Nuggets de poisson, citron
ypgic’t’;:g; en Samossas aux légumes Steak végétal au jus - Lentilles & la Normande Nuggets de blé
Accompagnement Purée de carottes Riz créole = Pommes Dauphine iy Pates BIO, fromage ;.- Haricots verts persillés =
Fromage / Laitage A Crome desser! f}? Mimolette a la coupe ‘L"’? Fromage blanc \f\« Yaourt nature
. chocolatBlO [
Dessert P Fruit de saison BIO f Donut 3  Fruit de saison BIO ‘:
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».
\4:::_.;\/ Viande Bovine Frangaise ﬁ’“' Produit en Occitanie = Fait maison mAgriculture Biologique @f’ Lait collecté et transformé en France « France Agrimer
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BARBOTEU
RESTAURATION

Menu du 8 au 14 décembre 2025

VEG@V
Lundi _ Mercredi Jeudi Vendredi
Entrée Samossas aux légumes Potage maison et croiifons
Déclinaison
s/porc, végétarien
- = < | »m@ -
Plat principal . Taine de bot_:lgttes Tortilla !oulade de_veau farcle Saucisse braisée Civet de seiches au Banyuls
d'agneau aux raisins secs sauce aux fines herbes
Déclinaison Assortiment de légumes et Galette boulgour pois Saucisse végétale braisée Crog vegaie
s/pore, végétarien pois chiche fagon tajine chiches g 9 vegg
= & - x S
Accompagnement Semoule - Courgettes sauce piperad? Mousseline de brocolis BIO Mijoté de flageolets Riz pilaf
Yot
Fromage / Laitage Biche chévre a la coupe ﬁ; Vache picon Crépe
Dessert B3 Fruit de saison BIO ‘;E Purée pomme banane BIO 3 Madeleine coquille PN Fruit de saison BIO e P
|
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE »
\4”.9\/ Viande Bovine Frangaise |'

= Fait maison

mitZ 1‘?1
mAgnculture Biologique qanct . Lait collecté et transformé en France # France Agrimer
' | ! | \ 1mm/ - Viande Frangaise ou UE Viande porcine
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RESTAURATION
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/GUY\ Menu du 15 au 21 décembre 2025 - R’

_ Mardi Mercredi Repas de Noél Jeudi Repas Noél

Vendredi
Entrée Salade coleslaw = Mousse de canard CEuf dur sauce cocktail
Declinalson Terrine de léegumes -
s/porc, végétarien g
.. Steak vegétal sauce . e cfe poisson aial.. Fondant de volaille aux épices .
Plat principal - Saucisse canelle maison sauce beurre S = o Croque Monsieur
Catalane >H  deNoél = |
blanc
Déclinaison Pétes BIO fromagéres aux Haricots rouges sauce aux : =
S Omelette = = 2 Pain fromager
s/porc, végétarien champignons épices de Noél
Accompagnement BIé au beurre Aux lentilles P Pates BIO, fromage i} Pommes Dauphine Salade verte
£ 8| =
Fromage / Laitage Yaourt nature sucré BIO 1"'\ Gouda a la coupe Biiche du Pilat a la coupe
Dessert P Fruit de saison BIO Etoile fongz:::saux fruits Biiche de noél 48] Fruit de saison BIO

s établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement

« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».
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\E/ Viande Bovine Frangaise é{ ui itani = Fait maison mAgnculture Biologique . Lait collecté et transformé en France

' | ’ | fm,/- Viande Francaise ou UE Viande porcine
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/Guy) Menu du 22 au 28 déecembre 2025 <

BARBOTEU

RESTAURATION

_ Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Entrée Taboulé - Potage maison ef croiifons
Déclinaison
s/porc, végétarien
=M i =
Plat principal Crousti fromage Jambon blanc supérieur If?ndant d;:;’:'”e SRees
Déclinaison Steak végétal sauce =~ . : . = = ;
o Gidarion Bordelaios Lentilles a la creme 25 décembre Fermé
Accompagnement Carottes aux aromates ~ | 3 Pates BIO, fromage f\‘ Riz pilaf
Fromage / Laitage V- Camembert a la coupe o ;;:ZEZ
Dessert Compote de pommes BIO Poire au sirop léger
P

Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement

« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».
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z/ Viande Bovine Francaise St = Fait maison @Agrlculture Biologique anct Lait collecté et transformé en France o France Agrimer
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v Menu du 29 decembre au 4 janvier 2026 | <
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BARBOTEU
RESTAURATION

VEG

Lundi Mardi Mercredi _ Vendredi

Entrée

Déclinaison
s/porc, végétarien

Plat principal

Déclinaison

s/porc, végétarien Fermé

Accompagnement

Fromage / Laitage

Dessert

Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement

« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».
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r:.:—i/ Viande Bovine Francaise ﬁ’“' Produit en Occitanie = Faitmaison mAgrlculture Biologique ﬁa Lait collecté et transformé en France # France Agrimer

' | ’ | fm/- Viande Francaise ou UE Viande porcine




